
Catalogue

Professionnels - Associations - Entreprises - Cadeaux d’affaires



Élevé au cœur de la Bretagne,
Pièr‑Marie Le Moigno a grandi entre
crêpes, kouign‑aman et caramel au
beurre salé, développant très tôt une
passion pour la pâtisserie. 
Après une formation rigoureuse à l’école
hôtelière de Dinard et l’école Ferrandi
de Paris, enrichie par des stages à
l’étranger, et plusieurs expériences dans
de prestigieux palaces parisiens, il
décide de revenir à ses racines.
Avec sa compagne, il ouvre deux
boutiques à Lorient et une à Vannes,
véritables lieux de partage et de
convivialité.

Pièr‑Marie : l’excellence gourmande au cœur de la Bretagne

Pièr‑Marie allie le raffinement des
grandes maisons à la chaleur d’une
pâtisserie de proximité. Ses boutiques,
salon de thé et ateliers sont des espaces
d’échange, où chaque création invite à
la découverte et à l’émotion. 

Pièr‑Marie véhicule des valeurs
essentielles : proximité avec les clients,
travail d’équipe, respect des produits et
de la nature, exigence et quête de
l’excellence.

Les matières premières sont
rigoureusement sélectionnées, locales,
issues de références renommées pour
garantir l’excellence. 
La pâtisserie propose également des
créations personnalisées pour sublimer
votre événement.
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Coffret chocolat prestige :
Assortiment de bonbons chocolat noir et lait,

composé de ganaches et de pralinés

Tous nos bonbons chocolat sont fabriqués maison avec des produits frais, 
c’est pourquoi, ils sont à consommer dans les 3 semaines suivant votre achat.

130g 
17,40 € TTC

400g ou 600g
48,00 € / 69,00 € TTC

230g
28,30 € TTC

Les Coffrets
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100g
7,90 € TTC

Coffret crock’ :
Assortiment de noisettes, amandes

et nougatines enrobées de
chocolat lait, noir ou dulcey  



Du’Breizh: 
Bouchée croustillante, kadaïf 

et pistache, enrobée de chocolat noir
5,50 € TTC

Coffret Truffes : 
Truffes fondantes garnies d’une

ganache chocolat noir et lait
 21,00 € TTC

Tablette de chocolat Grand Cru Bio 70% :
Chocolat pure origine du Pérou

6,50 € TTC

Tablette de chocolat Gourmande :
Chocolat agrémenté de noisettes caramélisées

en noir ou en lait
6,50 € TTC

Les Tablettes
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Casse-tête :
Praliné noisette extra craquant

délicieusement enrobé 
de chocolat noir

14,90 € TTC

After PM :
Praliné fin amande, notes

délicates de menthe poivrée
et d’eucalyptus 

14,90 € TTC

Assortiment de palets grands crus :
Chocolat pure origine de dégustation

11,50 € TTC

Granites :
Gianduja enrobé de
chocolat noir et lait,
noisettes et amandes

13,50 € TTC

Lichouseries :
Coques de chocolat noir

garnies de caramel aux fruits
13,50 € TTC

Mendiants : 
Chocolat lait et noir agrémenté 

de fruits secs torréfiés
17,00 € TTC

Rochers :
Amandes bâtons, riz soufflé

et céréales, enrobés de chocolat
noir et lait

13,50 € TTC

Nuage Breton :
Guimauves vanille enrobées de
chocolat noir et chocolat lait
la grande pièce : 3,90 € TTC

les 10 minis pièces : 14,90 € TTC

Les
Chocolats
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Coffret de Macarons assortis :
Du craquant et du fondant

dans un même coffret
8 pièces : 14,80 € TTC
16 pièces : 29,60 € TTC
24 pièces : 43,40 € TTC

Marrons glacés de Turin :
Marrons confits et glacés

au sucre, la référence
la pièce : 3,90 € TTC

coffret 7 pièces : 27,30 € TTC
coffret 14 pièces : 49,50 € TTC

Caramels
Caramel au beurre salé

8,20 € TTC
Caramel aux fruits exotiques

9,20 € TTC

Pâtes de Fruits : 
Assortiment de pâtes de

fruits aux saveurs intenses
 11,50 € TTC

Pâte à tartiner :
Pâte à tartiner chocolat 

et noisette
9,60 € TTC

P’tit Breizh :
Nos fameuses chips bretonnes

caramélisées
8,40 € TTC

Sablés chocolat fleur de sel 
Un petit sablé tout chocolat 
et pointe de fleur de sel qui
ravira les plus gourmands

9,10 € TTC

Les 
Biscuits

 &
Confiseries

Fruits confits :
Écorces d’oranges ou écorces 

de citrons ou pétales de
gingembre confits enrobés de

chocolat noir
16,50 € TTC 5.



Je vous propose des gourmandises
raffinées et locales, élaborées par nos soins 

afin de faire de votre événement un souvenir
émotionnel. 

Une carte variée, créative aux saveurs uniques
pour surprendre et émerveiller 

vos papilles.

Un petit geste suffit
pour ouvrir la porte

de nos délices,
scannez et laissez vos

papilles voyager !
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